Klasa I BRANŻOWA- biologia

Drodzy uczniowie, w zeszłym tygodniu już wykonaliście zadane ćwiczenia.         We wtorek 09.06.2020r. powinna być następna lekcja biologii dlatego przygotowałam dla Was zadania do kolejnego tematu. W razie pytań proszę pisać. Miłej pracy!!!  Pozdrawiam Sylwia Wiktorowicz
Pamiętajcie, lekcja odbywa się we wtorek o godzinie 11.45 przez komunikator Messenger.
Zadania proszę przepisać do zeszytu, jeżeli macie możliwość możecie wydrukować. Proszę o przesłanie notatki i zadania na  mojego Messengera lub e maila: wiktorowiczsylwia14@gmail.com 
Temat: Fermentacja. 
Cel: (uczeń wie) 
- jakie mamy rodzaje oddychania,
-na czym polega oddychanie tlenowe
Link do tematu: https://epodreczniki.pl/a/oddychanie/D1BvWZlaa
1. Oddychanie beztlenowe jest głównym źródłem energii dla organizmów żyjących w środowiskach, w których brakuje tlenu lub jest go niewiele. W taki sposób oddychają niektóre bakterie, grzyby i pasożyty jelitowe, czasem również komórki mięśniowe. 
2. Oddychanie beztlenowe zachodzi w cytoplazmie i jest nazywane fermentacją.
3. Fermentacja - beztlenowy rozkład cukrów związany z uwalnianiem energii, w którym produktami końcowymi są alkohol (fermentacja alkoholowa) lub kwas mlekowy (fermentacja mlekowa).

4. W wyniku fermentacji alkoholowej zachodzi rozkład cukru na alkohol etylowy i dwutlenek węgla, a także uzyskiwana jest energia. 
5. W warunkach niedostatecznego dostępu tlenu w komórkach mięśni zachodzi fermentacja mlekowa. Taką fermentację prowadzą również bakterie występujące w mleku i niektóre bakterie żyjące w układzie pokarmowym człowieka. W procesie tym energia powstaje wskutek przemiany glukozy w kwas mlekowy. Komórki, w których przebiega oddychanie beztlenowe, uzyskują znacznie mniej energii niż komórki oddychające tlenowo, ponieważ produkty fermentacji zawierają jej jeszcze całkiem sporo. Przy wystarczającym dostępie tlenu zarówno drożdże, jak i komórki mięśniowe mogą oddychać tlenowo.
6. Wykorzystanie produktów fermentacji w domu i przemyśle. 
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7. Porównanie oddychania tlenowego i beztlenowego.
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