Zajęcia rozwijające kreatywność - klasa 4 – 7 B (19.05.2020)

Temat: Domowe lody owocowe. (3 godziny)
Cele:

· zapoznanie dzieci z procesem powstawania sorbetów owocowych; 
· utrwalanie nazw wybranych owoców; 
· doskonalenie umiejętności matematycznych; 
· stwarzanie okazji do wspólnych zabaw dzieci i rodziców.
Uczeń:
· Nazywa wybrane owoce

· Potrafi obrać owoce posługując się obieraczką 

· Potrafi zmiksować owoce posługując się mikserem

· Pozostawia porządek po skończonym zadaniu

· Przepis na lody owocowe:
Będziesz potrzebować:
– foremki do lodów „na patyku” lub umyte pojemniki po jogurtach
– mikser lub robot kuchenny

– świeże owoce (truskawki, banan, kiwi lub inne)

 

Wykonanie:
1. Umyj owoce – obierz te, które należy obrać np. kiwi lub banan
2. Zmiksuj owoce 

3. Wlej do foremek i zamroź

· Przepis na gumisiowe lody na patyku
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Lody na patyku z misiami Harribo to wyjątkowo atrakcyjny deser dla całej rodziny. Zobacz jak prosto się go robi.

Składniki:
· żelowe misie Harribo

· puszka Sprite lub innego napoju typu lemoniada

 

Jak zrobić:
Wrzuć po kilka misiów do każdego z pojemniczków na lody na patyku. Nalej lemoniady. Zamknij zamknięciem z patyczkiem. Włóż do zamrażarki na całą noc.

Wesołego smacznego!

 
Zadanie domowe

Przygotuj samodzielnie lub z pomocą rodziców lody owocowe wg podanego przepisu.
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